
 Koekjestaart Ingrediënten 

- 1 tas zwarte koffie 

- 125g bloemsuiker 

- 150g malse boter 

- 1 ei 

- Petit-beurrekoekjes 

- Hagelslag  

1. Laat de boter op kamertemperatuur komen, zet een tas 

koffie en laat deze ook afkoelen 

2. Neem een bord/ snijplank/ plakaatje en leg er 

zilverpapier op 

3. Doe de bloemsuiker en het ei in een kom en meng deze 

goed 

4. Snijd de malse boter in blokjes en klop deze beetje bij 

beetje door het eier-suikermengsel 

5. Doe 3 koffielepels koffie bij het mengsel 

6. Goed doorkloppen tot je een gladde boterroom krijgt 

7. Leg een laagje koekjes op de bodem van je bord/ 

snijplank/ … en smeer hierop een laagje van het 

botermengsel 

8. Doe opnieuw een laagje koekjes erover en smeer terug een 

laagje van het botermengsel erop 

9. Doe dit tot je een mooie taart hebt en alles op is 

10. Strooi de hagelslag erover en laat een uurtje rusten in 

de koelkast 

Tadaaaa een super lekker taart!! Smakelijk! 

 


